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Nr. 2416 /31.03.2025
Invitatatie participare,

Tn vederea realizarii activitatilor specifice Proiectului ,,Acces la literatura stiintifici si
publicarea in regim de acces deschis - ANELIS PLUS 2023-2025” va rugam ca, pana la data
de 02.04.2025 ora 10.00 sa ne trimiteti oferta dumneavoastrda, fundamentatd pe cerintele
prezentate mai jos.

1. Autoritatea contractanta: Asociatia Universitatilor, Institutelor de Cercetare-
Dezvoltare si Bibliotecilor Centrale Universitare din Roméania -ANELIS PLUS
din lasi, B-dul Carol I, nr. 11, Tel 0040232201151, fax 004023201025;
2. Denumirea serviciilor/cod CPV Servicii pentru organizare evenimente, CPV
79952000-2,
3. Sursa de finantare: fonduri proiect;
4. Valoarea estimata: 10.200,00 lei cu TVA
5. Termen limita de depunere a ofertelor: 02.04.2025, ora 10.00
Adresa la care se transmite oferta: Asociatia Universititilor, a Institutelor de Cercetare-
Dezvoltare si a Bibliotecilor Centrale Universitare din Roméania - ANELIS PLUS, B-dul
Carol I, nr. 11din Iasi, Cod 700506 — IASI sau adresa de e-mail cristina_lupul000@yahoo.com
6. Perioada de valabilitate a ofertelor: 30 zile;
7. Criteriul de atribuire: cel mai bun “raport calitate/pret”.
8. Tipul procedurii: Procedura proprie

Preambul:
Perioada: 07.04.2025, interval orar 12:00 -15.00
Participanti — aproximativ 40 de persoane

Locatie — Scoala Nationald de Studii Politice si Administrative — SNSPA Bucuresti, sala
Multifunctionala, Parter PO3

Coffe Break (pentru 40 persoane) Coffe break (pentru 40 persoane) Cafea /Lapte/Ceai /Apa
plata 0,51 /Apa minerala 0,51 Patiserie dulce/Patiserie sarata(mini croissant cu unt, mini strudel
de mere(post), mini strudel cu ciuperci (post), mini pateuri cu cascaval, pain of chocolat)

Pranz sub forma de bufet suedez (pentru 40 persoane)

Quiche lorraine cu bacon si ceapa, Mini eclere cu pate de pasare, Quesadilla cu piept de pui
si sos chedar , Falafel cu tahnia si tabouleh(post), Bruschette cremoase cu rosii(post), Salata de
vinete(post), Muschiulet de porc gatit sous vide, invelit cu bacon, insos de branzeturi si
orez basmati cu legume , Mini snitel crocant din piept de pui si cartofi la cuptor cu
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rozmarin proaspat si usturoi,, Pachetele de primavara cu legume si sos sweet chilli(post),
Chifle ,Mini Prajituri de cofetarie, Placinta cu mere(post) 50 gr / Persoana
Apa plata 0.51, apa minerala 0.51, santal pere,portocale.

Alte precizari:

Ofertantul va asigura urmatoarele servicii incluse in pret: pahare de cafea unica folosinta, farfurii
si tacamuri unica folosinta, servetele, fete de masa pentru masa de catering Se vor asigura toate
echipamentele si bunurile necesare pastrarii produselor in conditiile specifice (cald-rece) si
servirii.

Cerinte minime de calitate privind protectia mediului:
Cerinta 1: - materiale de ambalare
Produsele de catering sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de transport din materiale
reciclabile in proportie de minimum 50% sau sunt livrate in ambalaje realizate din materii prime
regenerabile.
Modalitate de indeplinire: operatorul economic trebuie sa prezinte autoritatii contractante o
declaratie semnatd in care sd indice care dintre cerintele privind ambalarea produselor pot fi
indeplinite.
Cerinta 2: - reducerea generarii de deseuri provenite din ambalaje
Ofertantul va pune la dispozitie: tacamuri, veseld, pahare, fete de masa, etc refolosibile sau din
materii prime regenerabile. Vor fi disponibile un numar suplimentar de aprox. 30% farfurii si
tacamuri fatd de numarul de persoane ce va fi confirmat inainte de eveniment.
Modalitate de indeplinire: operatorul economic trebuie sa prezinte autoritatii contractante o
declaratie semnata in care sa indice modalitatea de indeplinire a cerintei.
Conditii de participare:
- Pretul va fi oferit in lei farda TVA/meniu, dar si total lei fard TVA/numar participanti si va
contine toate cheltuielile ce tin de prestarea serviciilor cu personal calificat, la locatia, in data si
la orele specificate in solicitare.
- Odata cu oferta, vor mai fi depuse:

- copie a Certificatului constatator emis de ONRC (capacitatea de exercitare profesionala

mentionatd in certificatul constatator emis de ONRC trebuie sd aibd corespondentd cu obiectul
contractului);

- copie a documentului de Tnregistrare/autorizare sanitar veterinara si pentru siguranta
alimentelor pentru activitatea desfasuratd in corespondenta cu obiectul contractului.

- dovada detinerii unui mijloc de transport alimente autorizat sanitar-veterinar pentru
transportul produselor solicitate.
Criteriul de atribuire: cel mai bun “raport calitate/pret”.
Modalitatea de calcul: cea mai avantajoasa oferta pentru criteriile urmatoare:
Nr. factor de

Factori de evaluare Punctaj maxim acordat
evaluare
1 Oferta financiara 40 puncte
Numar ospatari alocat pentru servire -
2 P P 60 puncte

serviciile de catering
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TOTAL 100 puncte

Componenta financiara
Factorul de evaluare nr. 1 — Oferta financiara
Punctajul pentru factorul de evaluare Oferta financiara, cu 0 valoare maxima de 40 puncte si
0 pondere de maxim 40%, se va acorda dupa cum urmeaza:
— pentru oferta depusd cu pretul cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile se
acorda 40 de puncte;
— pentru restul ofertelor admisibile depuse punctele se vor calcula utilizdnd urmatoarea
formula:
P (Oferta financiara ,,n”’) = pret minim ofertat x 40 /pretul ofertei ,,n”
Preturile care se compara in vederea acordarii punctajului sunt preturile ofertate pentru
prestarea serviciilor integral, respectiv pentru numarul maxim de persoane estimat.
La aplicarea algoritmului de calcul vor fi retinute primele 2 (doud) zecimale, cu rotunjire.
Componenta tehnica
Factorul de evaluare nr. 2 — Numadr ospatari alocat pentru servire - serviciile de catering
Punctajul pentru factorul de evaluare Numar ospitari alocat pentru servire - Serviciile de
catering, cu o valoare maxima de 60 puncte si o pondere de maxim 60%, se va acorda dupa
cum urmeaza:
— oferta care va avea alocat pentru servire un numar de 3 ospatari va primi 60 puncte
— oferta care va avea alocat pentru servire un numar de 2 ospatari va primi 30 puncte
— oferta care va avea alocat pentru servire un numar de 1 ospatari va primi 0 puncte
Ofertele care vor avea alocat un numar mai mare de ospatari nu se vor puncta suplimentar.
Nota: Pentru componenta tehnica se va puncta doar numarul de ospatari alocati servirii,
nu si alte persoane implicate in desfasurarea evenimentului.
Oferta care va obtine cel mai mare punctaj (Componenta financiara + Componenta
tehnicd) va fi declarata castigiatoare.

Plata se va face prin virament bancar intr-un cont indicat de executant, in termen de
maxim 30 zile calendaristice de la data receptiei in baza facturii fiscale si a procesului verbal de
receptie a serviciilor semnat de beneficiar.

Oferta tehnica si de pret se va transmite la adresa de e-mail cristina_lupul000@yahoo.com
sau la sediul Asociatia Universitatilor, Institutelor de Cercetare-Dezvoltare si Bibliotecilor
Centrale Universitare din Roméania -ANELIS PLUS, B-dul Carol I, nr. 11din Iasi.

Presedinte Asociatia ANELIS PLUS
Director de proiect,
Prof. univ. dr. Luminita Silaghi - Dumitrescu

Tntocmit,
Responsabil Achizitii Publice
Cristina Lupu





